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1. RESUMEN EJECUTIVO

El proyecto abordé la necesidad de los vitivinicultores de la provincia de Cauquenes
(Cauguenes y Empedrado) de mejorar la calidad y por consecuencia la rentabilidad
de la produccién vitivinicola, mediante el control analitico de uvas y vinos, la
disponibilidad de una envasadora adaptada a las necesidades de los productores y
el mejoramiento de sus vifiedos y bodegas.

La inversion inicial considerd el acondicionamiento y equipamiento del laboratorio
de enologia de INIA, el que se encontraba cerrado por los dafios causados por el
terremoto 2010 y la obsolescencia de los equipos. Este se encuentra plenamente
operativo, habiéndose realizado 6.352 analisis gratuitos entre 2017 y 2020.

Se dispuso de una bodega de alrededor de 200 m? que fue adaptada para cumplir
con las necesidades minimas de funcionamiento de una envasadora. Respecto de
lainfraestructura, se hicieron desagties, se instal6 energia trifasica, se puso un cielo
falso y cambiaron ventanas. El principal equipo adquirido fue una moderna
embotelladora con capacidad de 700 botellas/ hora y cubas de 2.500 y 5.000 L.
Ademas, se compraron equipos complementarios para el embotellado (filtros,
capsuladoras, etiquetadora manual, montacarga), que permiten que los productores
puedan realizar mezclas, corregir, filtrar y envasar en un solo lugar, dando un 6ptimo
acabado a los vinos previo al embotellado. Esto, ademas, se complementé con la
posibilidad de guardar sus pallets de botellas en INIA, previo al envasado y evitar
fletes y movimientos que encarecen el proceso.

Entre 2019 y 2020 se realizé en envasado de 17.130 botellas a pequefios
productores y organizaciones de vitivinicultores. A lo que se suma la entrega de
insumos y préstamo de equipos INIA para molienda y prensado de las uvas.

El proyecto contemplé la asesoria permanente de un viticultor y dos endlogos,
guienes apoyaron el trabajo de los productores de manera permanente, realizando
capacitaciones y talleres grupales, visitas a las bodegas y vifiedos. Hubo, ademas,
apoyo a través de material impreso, que permitid reforzar los aprendizajes.

En términos enoldgicos se realizé un importante trabajo de acompafiamiento y
educacion con los productores, que permitié entender procesos y conceptos
relacionados con la elaboracion del vino, contribuyendo a mejorar significativamente
la calidad de éstos.

Se realizaron, ademas, visitas a proyectos que pueden ser replicables por los
productores, algunos de caracter enoturistico y otros de tipo productivo y asociativo,
sesiones de cata de vinos tradicionales y cursos de enologia basica, entre otras
actividades.



Con lo expuesto anteriormente, el proyecto puso a disposicién de los vitivinicultores
de la provincia, herramientas que les permitieron mejorar los procesos de
elaboracién y mantencién de sus vinos, que expresan su potencialidad, con muy
baja presencia de defectos y que pueden asi optar a mejores precios de venta, para
mejorar la rentabilidad de su negocio y contribuir a la activacion de la economia y
sostenibilidad de la provincia de Cauquenes.

2. OBJETIVOS

2.1 OBJETIVO GENERAL

Mejorar la calidad de los vinos de la provincia de Cauguenes, mediante capacitacion
y aplicacién de técnicas de analitica en el vifiedo, mostos y vinos.

2.2 OBJETIVOS Y ESPECIFICOS

1. Disponer de un laboratorio cercano y confiable, que entregue servicios de
analitica en precosecha, cosecha y vinificacién, a los productores de la provincia de
Cauquenes.

2. Proveer de Asesoria Enologica permanente a los vitivinicultores asociados al
proyecto.
3. Capacitar a los vitivinicultores para la correcta elaboracion de vinos y manejo

adecuado de los vifiedos.

4, Promover la visibilizacién de los vinos caugueninos en medios especializados
y masivos.
5. Impulsar la sostenibilidad futura del laboratorio.



3. PRODUCTOS

Producto Productos obtenidos Justificacién | Fechade
ofrecido (segun de obtencion
proyecto diferencias
aprobado) (si las hay)
Laboratorio Laboratorio equipado en su | Acorde a lo| Octubre
acondicionado totalidad para la realizacién | programado 2017
para realizar: | los analisis basicos de uvas,
analisis de | mostos y vinos.
madurez de .
cosecha, Sg uiposS umaé?)rr]r’wplemaedneter;?(;
sggwmlento . de (calefactor hidrico, destilador
vinos y vinos -
terminados, de agua, balanza,_dosmcador
de reactivos) gestionados en
otros proyectos.
6352 analisis sobre 1953
muestras, recibiendo cada
beneficiario  activo un
promedio 50 andlisis por
afio de manera gratuita. Los
analisis realizados fueron:
Madurez, pH, acidez volatil y
total, alcohol, azucar residual,
sulfuroso libre 'y total,
fermentacion malolactica.
(En seccién Resultados se
entrega resumen y
descripcion de los analisis
realizados por afio, muestras
por beneficiario y tipo).
Informes Visitas a los productores, | Acorde a lo| Noviembre
periddicos de la | haciendo un mayor numero | programado 2020

visita del endlogo,
sus

recomendaciones
y el grado de
cumplimiento de
éstas por parte de
los vitivinicultores.

de ellas a
presentaban
necesidades.

guienes
mas

Desde el inicio del proyecto
se realizaron 42 informes,
correspondientes a las visitas
realizadas por los endlogos.




El trabajo se realizé a través
de \visitas periddicas vy
personalizadas, donde se
trabajé directamente con el
productor y la realizacion de
actividades  grupales de
capacitacion, degustacion y
analisis de vinos y opciones
de venta.

En el dltimo afio, aun con las
restricciones impuestas por el
manejo de la pandemia, se
mantuvo el contacto vy
asesoria a los productores
durante el 2020.

Los  productores  fueron
visitados periédicamente, se
probaron los vinos y se
entregaron recomendaciones
de manejo de ellos, en los
casos mas criticos las labores
realizadas fueron
acompafadas por el equipo
INIA, para asegurar correcto
manejo.

Adicionalmente, se entregd
anhidrido sulfuroso, uno de
los insumos enoldgicos mas
utilizados en las bodegas,
para mantener el vino en
buenas condiciones.
(Respaldo de estas entregas
se entrega en Anexo 1). Este
fue entregado de manera
gratuita, al igual que otros
insumos de elevado valor,
gue no se venden en envases
pequefos y de los que cada
productor requeria pequefias
cantidades.

Los informes de las visitas
realizadas por el endlogo se
entregan en el Anexo 2 y dan




cuenta  del interés vy
aprendizaje por parte de los
productores.

Jornada de | Las jornadas | No se pudo 2020
discusion y | correspondientes a los afos | realizar la
analisis por | anteriores  se  realizaron | Gltima jornada
temporada normalmente (3 marzo 2017, | por las
28 junio, 28 diciembre 2018, | restricciones
28 mayo 2019). Debido a las | sanitarias. La
restricciones sanitarias, la | opcion de
Jornada 2020 no se realizo. realizarla  de
A pesar de no haber hecho la nm(;smera onhg:
Jornada, se mgntuvo considero,
constante comunicacion con | yopido a que la
la directiva de Vidseca,
: . mayor parte de
Cooperativa Noble Porfia y los productores
iacié iticultores de P :
Asociacion de Viticu no manejan
Cauquenes. tecnologia
(En Anexo 3, de actividades | suficiente para
de capacitacién se entrega | este tipo de
respaldo de firmas e | reuniones.
imagenes de las Jornadas de
capacitacion).

. Los beneficiarios recibieron .
Actividades de las capacitaciones Acorde a lo| Noviembre
capacitacion y : P programado 2020
talleres realizados comprometidas, _ las ~ que

llegaron a 30. En ellas se

trataron temas de interés

enoldgico y vitivinicola, se

realizaron catas y jornadas de

degustacion. Se realizaron en

aula y terreno, visitando

distintos productores para ver

realidades diferentes e ir

abordando los problemas

comunes y particulares

(Listados de asistencia e

imagenes de las

capacitaciones se entregan

en Anexo 3).
Informativos Informativos comprometidos | Acorde a lo| Noviembre
técnicos de apoyo | realizados. Estos se | programado 2020
a las actividades | focalizaron en temas




de capacitacion

relacionados con la calidad

realizadas del vino (analitica) vy

organizacion de labores en el

vifiedo. Estos altimos

sirvieron para cuantificar los

costos en el vifiedo y avanzar

hacia una mejor gestion de

las actividades y

determinacién de margenes

de ganancia. (Se entregan en

Anexo 4 Material de apoyo).
Informe del | Se realizaron los Informes | Quedd Noviembre
especialista  en | comprometidos para cada | pendiente el 2020
viticultura por | actividad realizada por los | Informe de la
actividad especialistas en viticultura | dltima
realizada durante el desarrollo del | actividad, que

proyecto no se realizé

por las

(Cada Informe se entrega en restricciones

ANeXxo 5). sanitarias.
Apariciones en | Se realizd6 una serie de | Actividades de | Noviembre
prensa (numero) | publicaciones en medios | difusidon y 2020
y participacidon en | digitales especializados en | promocion
seminarios y | vino y en medios de prensa | 2019/2020
actividades de | escrita. (participacion
difusion (catas). en ferias,

Se participé en la Fiesta del
Vino Pais a través de la
organizacion del Concurso de
vinos y apoyo en la
adquisiciéon de elementos de
publicidad.

Los productores participaron

en ferias internacionales
financiados a través del
proyecto. Igualmente, en

actividades de promocion y
ferias nacionales.

(En Anexo 6 se entrega
respaldo de las publicaciones
y actividades de difusion,
registrandose 12 en total).

presentaciones
en hoteles vy

otros) no se
realizaron por
el estallido
social y
posterior
pandemia.




Informe anual de
Procesos

realizados por
cada beneficiario.

Se realizaron labores de
filtrado, envasado, mezcla de
vinos y etiquetado en la Sala
de Procesos  habilitada.
Siendo el envasado con
filtracion el proceso mas
solicitado. Se realizaron 20
embotellados, 5 el 2019 y 15
el 2020, llegando a un total de
17.130 botellas envasadas.

Otros equipos como
despalilladora, prensa
encorchadora manual,
encapsuladora y etiquetadora
se facilitaron para que los
productores hicieran uso de
ellos en sus bodegas o0 en

dependencias de INIA.

Cada envasado y otros
servicios son registrados en
un cuaderno que lleva el
encargado de esta labor.

Acorde a lo
programado

Noviembre
2020

4. RESULTADOS OBTENIDOS

Resultado
esperado
(segun proyecto
aprobado)

Resultado obtenido

Justificacion
(si las hay)

Fecha de
obtencié
n

Vinos analizados
desde
precosecha hasta
vino terminado

Los productores pasaron de
no contar con la posibilidad de
realizar andlisis, a disponer
de un laboratorio con los
andlisis enolbgicos
basicos. Las capacitaciones
y visitas realizadas por el
enodlogo permitieron a los

Realizado

Septiembr
e 2017




productores ir entendiendo
la necesidad de hacer los
analisis y las medidas que
debian tomarse en base a
los resultados obtenidos.

La analitica se fue
perfeccionando y se sumaron
nuevas técnicas, las que
permitieron  optimizar los
tiempos y resultados
entregados.

El resultado de los andlisis fue
entregado via correo
electrénico, via telefénica o
personalmente, cuando fue
necesario.

Viticultores
adquieren
conocimientos
para mejorar el

proceso de
vinificacion,
mejorando la

calidad de los
vinos
caugueninos.

Los productores recibieron
capacitaciones y visitas del
endlogo, lo que permitio
mejorar, especialmente, el
proceso de mantencion de
sus vinos, que era el
momento en que  se
presentaba la mayor
problematica, dado que no se
tenian forma de monitorear
Sus vinos.

Respecto del momento de la
cosecha, si  bien hay
comprension sobre el efecto
de atrasarla, existe
condicionamiento debido a
gque no se dispone de los
medios econémicos o]
técnicos para realizarla en el
momento mas oportuno.

Se incorporé en la mayoria de
ellos el concepto  de
“fermentacion malolactica”, la
gque permite que los vinos
completen el proceso

Realizado

Noviembr
e 2020

10



fermentativo y luego se
estabilicen con sulfuroso,
evitando el deterioro que se
da sin esta proteccion.

Se generan
propuestas o]
planes de accién
frente a los
problemas
detectados.

La realizacion de los analisis
permitié detectar que uno de
los principales problemas se
producia en la guarda de los
vinos: Problemas con las
vasijas, falta de higiene en
bodegay estanques, y falta de
monitoreo en los vinos,
causas para que éstos se
mantuvieran sin  defectos
hasta el momento de la venta.
Estos fueron trabajados en
las capacitaciones y visitas
de los endlogos.

En cuando al vifledo, se
orient6 a los productores para
incorporar algunos criterios en
el manejo de los vifiedos, los
gue permitirian optimizar la
calidad de sus wuvas vy
produccion. Las
capacitaciones fueron
establecidas acorde al
momento de desarrollo del
vifiedo, pero se modificaron
de acuerdo a las necesidades
o0 probleméticas detectadas,
en especial enfermedades o
heladas. Por lo tanto, se
abordaron los problemas en
el momento oportuno para
intervenir.

Realizado

Noviembr
e 2020

Se optimizan los
procesos
productivos  del
vifledo y la
bodega

En cuanto a los procesos
productivos, los productores
adquirieron el conocimiento
necesario para
optimizarlos, sin embargo,
su aplicacion depende en
gran medida de los resultados

Realizado

Noviembr
e 2020

11



econOmicos de la venta del
vino. En general se van
sacrificando labores en el
viiedo para disminuir los
costos al maximo, aunque
esto tenga efectos adversos
en la calidad y finalmente en
el retorno econémico.

Las intervenciones realizadas
en bodega y los aprendizajes
adquiridos, entregaron a los
productores las herramientas
necesarias para optimizar
los procesos relacionados
con la elaboracion del vino
y su posterior
conservacion.

El vitivinicultor
recibe material de
apoyo para sus
actividades en un
lenguaje claro y
concreto.

Los beneficiarios recibieron
material impreso que fue
analizado en las reuniones y
sirvib de guia para la
realizacion de actividades
propias del vifiedo, mas
material de apoyo para la
toma de muestras para
analisis.

Adicionalmente, se entreg6 el
mapeo de los vifiedos de
algunos productores, lo que
permitio cuantificar la
cantidad y calidad de sus
viilas. Esta labor es sencilla y
puede ser hecha por los
mismos productores en otros
cuarteles.

Realizado

Noviembr
e 2019

Mejora la calidad
de los vifiedos de
los asociados.

Este es un resultado de
mediano a largo plazo y muy
relacionada con la
rentabilidad asociada. En este
sentido, se puede sefnalar que
los productores adquirieron
las herramientas para
mejorar la calidad del

Realizado

Noviembr
e 2020

12



vifiedo y que en términos de
manejo de suelo, labores en
verde, manejo de plagas,
enfermedades y heladas, se
cuenta con el conocimiento
necesario para realizar un
buen manejo del vifiedo.

Entre aquellos productores
que asistieron a las
capacitaciones y participaron
activamente en ellas, hubo un
importante avance en la
calidad de sus vifiedos.

La premiacién de 3 vinos,
realizados por los
beneficiarios del proyecto, en
el concurso Catador,
demuestra la calidad de los
vinos producidos, que
compitieron con vinos de
bodegas de primera
tecnologia. Dos de ellos
fueron asesorados por los
endlogos del proyecto y los 3

realizaron analisis en el
laboratorio. (Los resultados
pueden verse en:

http://www.informatic.cl/catad
or/intranet/inf pub lista prem
iados22.asp  lugares 223
(medalla de oro), 246 (plata) y
249 (plata)).

Se visibiliza la
imagen del vino
cauguenino y se

incrementa el
interés por
comprarlos.

La participacion de los
productores en las Fiestas del
vino Pais y su concurso de
vinos, permitieron que los
vinos fueran conocidos por
importantes actores del
mundo del vino: periodistas,
someliers, endlogos, etc.,
quienes a través de sus redes
sociales promocionaron el

Realizadas, sin
embargo en el
altimo  periodo
del proyecto, en
gue se esperaba

dar especial
énfasis a las
actividades de
promocion, se
debieron

suspender por el

Noviembr
e 2020

13



concurso y los vinos de los
participantes.

La participacion de los
productores en actividades de
difusion y ferias tradicionales,
hicieron que varios
productores fueran
conocidos en el circuito y
pudieran mejorar el precio de
Sus vinos.

estallido social y
posterior
pandemia.

Los vinos
producidos

mejoran y
potencian su
calidad en el
envasado en
origen al finalizar
el proceso en el
“Centro de

Procesos”.

Los productores cuentan, en
las dependencias de INIA,
con éptimas condiciones para
el envasado de sus vinos por
lo que su calidad se potencia.
La disposicion de un Centro
de procesos en la Provincia
de Cauquenes permite
acceder a tecnologias de
primera calidad a un costo
minimo, lo que no podria ser
suplido por privados, debido a
las bajas cantidades que
procesan los pequeiios vy
medianos productores.

El préstamo de equipos de
despalillado 'y  prensado
permitio, ademas, que varios
productores pudieran realizar
sus vendimias en el momento
oportuno, lo que es vital para
lograr un vino con las
cualidades requeridas por
el mercado.

Adicionalmente, INIA facilité
sus dependencias para la
guarda de  botellas vy
elementos de empaque, lo
gue permitio bajar los costos
de traslado de insumos al
dejarlos disponibles en el
lugar donde se utilizarian para
embotellar posteriormente.

Realizado

Noviembr
e 2020

14
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5. INNOVACIONES O IMPACTOS CIENTIFICOS Y TECNOLOGICOS

LOGRADOS
Innovacion o Innovacién o impacto Justificaciéon | Fechade
impacto obtenido de diferencia | obtencion

contemplado (si las hay)
(segun proyecto

aprobado)

Vifiedos y vinos | Toma de conciencia respecto Noviembre
manejados de la necesidad de monitorear 2020
correctamente los vinos y realizar manejos

para su 6ptima mantencion.

Disponibilidad de un
laboratorio  cercano  para
realizar sus analisis vy
aprovechamiento por parte de
los productores

Disponibilidad de instalaciones
adecuadas para optimizar el
proceso de envasado y uso por
parte de los productores.

Generaciéon de una red de
apoyo a los productores.

16



6. EJECUCION DE ACTIVIDADES

i Est e,
N°® Actividad (ejecutsagg/(:)roce Justificacion de Fechade
so diferencias gjecucion
/concluida)
! I:gr:;:;amon Concluido Febrero
2017
? g Ol:? p(;: de Ejecutada 95% | Problemas Nov 2020
AP presupuestarios
internos
3 Qﬁ%ng;cmnam Ejecutada Nov 2020
infraestructura
4 Instalacion y _ _
puesta en Ejecutada Dic 2018
marcha de
equipos
5 Proceso de _
contratacion Concluido Ago 2020
de personal
6 Entrenamiento . _
de personal en Ejecutado Dic 2020
técnicas de
laboratorio
! Realizacion de Ejecutada Dic 2020
analisis
8 Seguimiento _ _
enoldgico a Ejecutada Dic 2020
vinos
elaborados por
usuarios
> ﬁgg;ﬁ;‘iifndj Ejecutada 95% | Imposibilidad de  Nov 2020
analisis de hacer actividades
temporada grupales.
10 (I\e/lqahr;it)(znsuon de Ejecutada Nov 2020

17



11

Actividades de
difusion

Ejecutada 90%

Limitada por
pandemia

Dic 2019

18



7. CARTAGANTT

2018

2019

Actividad

Tramitacion interna

Compra de equipos

Acondicionamiento de infraestructura

Intalacién y puesta en marcha de equipos

Proceso de contratacion de personal

Entrenamiento de personal en técnicas de laboratorio

Realizacién de andlisis

Seguimiento enolégico a vinos elaborados por usuarios

Actividades de capacitacién y andlisis de temporada

Mantencién de equipos

X | X [X]|X

X | X [X]|X

X | X [X]|X

Actividades de difusion

XX | X[X]|X

XX | X[X]|X

19



8. METODOLOGIA

Analitica. El laboratorio queddé operativo en 2017, se reacondiciond la
infraestructura, repararon paredes y techo, se cambié parte del sistema de gas,
agua y eléctrico. Se compraron los equipos necesarios para realizar los andlisis
bésicos en madurez, vinificacién y guarda de vinos.

Durante el primer periodo de funcionamiento se debid insistir a los productores
sobre la necesidad de realizar analisis, sin embargo, las capacitaciones y la
verificacion de la utilidad de ellos, para tomar decisiones de manejo, fueron
generando la necesidad de realizarlos.

Durante el periodo de la pandemia se apoyo a los productores de mayor edad o
aquellos que tenian problemas de salud y por lo tanto no podian movilizarse,
para trasladar sus muestras a laboratorio y entregarles sus resultados y
recomendaciones. De igual manera se les llevé insumos cuando fue necesario,
en Anexos se entrega el registro de las entregas.

Visitas del endlogo. Se trabajé con un endlogo en terreno y un especialista. El
endlogo de terreno realizd visitas periodicas a los productores, realizando
pruebas y recomendaciones de manejo y guarda, en un trabajo mas cercano y
continuo. Este trabajo se realiz6 de manera presencial y telefénica cuando fue
requerido. En el primer periodo se trabaj6 con el en6logo Diego Morales y luego
con Bernardita Gonzélez.

El endlogo especialista (Christidn Sepulveda) realiz6 actividades de capacitacion
tendientes a educar a los productores en los temas que se detectdé eran mas
débiles o tenian mayor efecto detrimental en la calidad y conservacion de los
vinos. Si bien la mayoria de los productores tiene experiencia en la elaboracion,
fue en el proceso de guarda y mantencion donde se detectaron las mayores
problematicas, por lo que las capacitaciones se orientaron a mejorar estas areas
a traves de las capacitaciones.

Posteriormente, se fueron desarrollando talleres de cata, donde se probaron
diferentes estilos de vinos artesanales con la finalidad de ensefiar a reconocer
las opciones de elaboracion y relacionar los manejos que cada uno hacia con la
calidad del producto final. Estas actividades fueron reforzadas con las
capacitaciones a terreno.

Como una forma de hacer mas eficientes los aprendizajes y conocimiento de los
vinos de cada productor, se realizaron catas con un limitado namero de
participantes, donde se probaban y comentaban los vinos, tanto por parte del
endlogo como de los participantes. Esto permitia conocer y reconocer estilos de
vino y técnicas para lograrlos, abriendo el abanico de posibilidades de
produccion. El endlogo, por su parte, describia y analizaba los vinos, daba
indicaciones de correccion y manejo, calificaba los vinos en categorias
comerciales y entregaba sugerencias de comercializacion. Cuando fue requerido
se hicieron ademas notas de cata para el etiqguetado de los vinos.

20



En el periodo 2020 se eliminaron todas las actividades grupales, de manera que
el endlogo asesor siguio visitando a los productores de manera individual. Las
visitas se organizaron segun los requerimientos de los beneficiarios y el interés
demostrado.

Todas las actividades del endlogo fueron apoyadas a través de analisis, que eran
necesarios para entregar las recomendaciones de manejo. Para optimizar el
seguimiento de las medidas correctivas indicadas se entreg6 a los productores
algunos insumos, principalmente sulfuroso, que es el conservante méas utilizado,
y algunos insumos de alto valor que sélo eran vendidos en altas cantidades y se
necesitaban en pequefias dosis. También se apoy0 en la entrega de materiales
de limpieza de barricas y vasijas, donde se detectd problemas cuyo efecto en los
vinos era muy desfavorable.

Para cada actividad de capacitacion, taller o cata, ser realiz6 un informe y
enviaron recomendaciones por correo o teléfono segun las condiciones de cada
productor. Durante los primeros afios ademas se generaron fichas que
permitieron caracterizar y conocer a los productores.

Actividades con viticultor. Estas combinaron actividades en sala con terreno y
se fueron programando de acuerdo a las labores necesarias a realizar, segun el
periodo fenoldgico y sus necesidades. Durante el 2017 se trabajo con el viticultor
Pedro Izquierdo y desde el 2018 con Eduardo Silva.

Los terrenos se fueron rotando en los vifiedos de los productores, visitando al
menos dos en cada actividad. Los conceptos entregados en sala eran reforzados
y puestos en préctica en el vifiedo, generandose espacios para las preguntas e
intercambio de opiniones. Al iniciar cada actividad se realizaba un repaso de los
puntos analizados en la visita anterior y se evaluaba el grado de aprendizaje o
interiorizacion por parte de cada productor.

En cada visita se solicitaba realizar al menos una calicata, para ir conociendo el
suelo del vifiedo y aprender a evaluar el estado general de éste, enfatizando en
el reconocimiento de la cantidad y estado de las raices, su ubicacién y nivel de
humedad del suelo. Este ejercicio servia ademas para evaluar la efectividad del
riego en los casos en que se contaba con éste.

Si bien existia una planificacion, se fueron incluyendo los problemas que eran
sefialados por los productores y que fueron surgiendo en el transcurso del
proyecto. Tal es el caso de los incendios del 2017, las heladas o problemas
particulares como la presencia de “Margarodes”. De esta forma se podian
realizar acciones correctivas de manera mas inmediata, cuando era posible. De
igual manera se realizaron varias actividades en manejo de viveros, que si bien
no es lo optimo, es la forma mas utilizada por los productores para obtener
plantas.

Difusién. La principal actividad apoyada a través del proyecto fue la realizacion
de la Fiesta del Vino Pais, en sus diferentes versiones. Este apoyo se materializd
mediante el financiamiento de diferentes elementos de promocion y difusion,
siendo el principal aporte la realizacién del Concurso de vinos. Para esto, se
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contact6 cada un jurado compuesto de endlogos, periodistas, someliers,
empresarios vitivinicolas y profesionales ligados al mundo del vino, que junto con
asistir al evento promocionaban los vinos y la actividad, a través de sus redes
sociales y medios de difusion, especialmente digitales. También se generaron
instancias para compartir entre jurados y expositores, donde los jurados se
fueron interiorizando del profundo sentido que tiene la vitivinicultura en los
productores del territorio.

Las actividades de difusion se planificaron de manera que fuesen realizadas en
mayor numero hacia el tercio final del proyecto, donde se esperaba tener la
mayor cantidad de vinos en condiciones de salir al mercado y ser presentados y
vendidos en otras regiones. Sin embargo, el estallido social, ocurrido en la
primavera del 2019 y las restricciones sanitarias impuestas por la pandemia
hicieron que todas las actividades masivas fueran suspendidas, con lo que se
eliminaron practicamente todas las actividades en que se esperaba promocionar
y posicionar los vinos.

Material de apoyo e Informativos. Estos se fueron desarrollando de acuerdo a
las necesidades que se detectaron. En primera instancia se trabajéo en dos
Afiches que apoyaban la realizacién de analisis en los vinos, qué andlisis realizar
y en qué momento. Se entregaban indicaciones sobre el tamafio minimo de las
muestras y qué informacion entregaba cada analisis. Estos se hicieron en
tamafio grande, para que los productores los pusieran en sus bodegas, fueron
elaborados en material resistente al agua y que fuera posible limpiarlos, ya que
considerando que estarian en una bodega era muy probable que se ensuciaran.

Las capacitaciones con el viticultor se programaron para ir acorde a los diferentes
periodos de desarrollo de la vid, separando éstos en cuatro periodos, cada uno
de los cuales se focaliza en diferentes partes de la planta. De acuerdo a esta
division se realiz6 un calendario de actividades, que permitia organizar el trabajo
y poner un mayor énfasis o cuidado en ciertas labores. Con este mismo esquema
se realiz6 un organizador de presupuesto, donde el costo cada actividad se
ligaba a un periodo y al terminar la temporada era posible obtener un compilado
de los costos asociados a cada actividad y periodo del afio.

Se entregd material de apoyo para calibrar pulverizadoras manuales y
neumaticas, que permiten que los productores puedan seguir haciendo esta
importante labor.

También se entregaron otros materiales referentes a labores de bodega y su
higiene.

Si bien no se trata de un material convencional, el mapeo de los vifiedos permitio
a los productores mirar y evaluar sus vifiedos desde otra perspectiva. Este
mapeo se hizo en general, de manera conjunta con los productores y consistio
en realizar un mapa que reflejara la cantidad y calidad de las plantas de uno o
mas cuarteles del vifiedo. Esta caracterizacion era trasladada a un archivo con
colores de acuerdo al estado de cada planta, lo que permiti6 visualizar sectores
deprimidos y ver de manera global el vifiedo.
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Sala de Procesos.El proceso se inicia mediante la reserva de fecha, en que de
acuerdo al volumen y necesidades de filtrado se acuerda el dia en que se
trasladaran los vinos y seran recibidos por personal del INIA. Para embotellar los
productores sélo necesitaban llevar sus botellas, corchos y sus placas para filtrar.
El nitrégeno es facilitado por el proyecto, ya que se requiere en pequefias
cantidades y debe ser suministrado a través de un cilindro conectado a la
maquina envasadora. Se mantuvo stock de placas en caso de necesitarse por
parte de los productores, las que debian ser repuestas posteriormente. Cada
productor debe contar al menos con 3 personas, que deben ser llevadas por él
mismo, para realizar el movimiento de botellas y cajas en el envasado y
empagque.

Para optimizar el embotellado, se brind6é a los productores la posibilidad de
guardar los pallets de botellas en INIA, de manera que no tuvieran que pagar dos
fletes para el traslado desde sus bodegas cuando realizaran el embotellado. Esta
alternativa ademas les permiti6 comprar botellas en conjunto y repartirlas
posteriormente.

Otras labores, como etiquetado y encapsulado, pueden ser hechos en la misma
sala de embotellado. También existi6 la opcion de utilizar estos equipos en sus
bodegas, para lo que se deben contactar con la encargada del proyecto y acordar
fechas de retiro y devolucion.
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9. RESULTADOS

Habilitacion laboratorio. Este quedd plenamente equipado y habilitado para
realizar los andlisis basicos que necesitan los productores, tanto en el proceso
de elaboracibn como mantenimiento de sus vinos. Este se ha mantenido
operativo durante las restricciones impuestas por la pandemia, entregando
ademas los insumos basicos para la mantencién de los vinos.

Vista de laboratorio INIA Cauquenes, habilitado por el proyecto.

Analitica. En la Figura 1 se presenta en nimero de analisis realizados por afio.
El proyecto se inicié durante el 2017 y se debié comprar equipos y acondicionar
el laboratorio para su correcto funcionamiento, por lo que en octubre de ese afio
se inici6 el trabajo de analitica. A partir del 2018 la cantidad de analisis realizados
borded los 2.000.
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Figura 1. Numero de andlisis realizados por afio

En cuanto al nimero de muestras analizadas por afio (Figura 2), hubo un
incremento sostenido entre el 2017 y 2019, mientras que en el 2020 el nimero
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de muestras disminuyd. Sin embargo, si bien hubo menor nimero de muestras,
la cantidad de analisis solicitados por cada una fue mayor, llegando en promedio
a 4,3 andlisis por muestra, mientras que en los afios previos fue de 3,2y 2,4
respectivamente.
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Figura 2. NUmero de muestras analizadas por afio

Sin contabilizar el afio 2017, los beneficiarios atendidos por afio, que analizaron
sus muestras de forma gratuita, estuvieron entre 32y 42 (Figura 3). Cabe sefalar
gue varios productores fueron dejando de hacer vino por diferentes motivos:
salud, venta de la uva, etc.

Durante los 4 afios de desarrollo del proyecto cada beneficiario realizé en
promedio 50 analisis, llegando a un pick de 67 andlisis/beneficiario en el afio
2020.
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Figura 3. Numero de beneficiarios atendidos por afio.

En la Figura 4 se desglosa el tipo de andlisis solicitados cada afio. La acidez
volatil (AV) fue el andlisis més solicitado cada afio. Este, en conjunto con el
analisis de sulfuroso libre (SOL), entrega la informacién mas requerida para
mantener el vino en buenas condiciones, hacer las aplicaciones de sulfuroso u
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otros insumos que evitan el deterioro o avinagramiento del vino, que era uno de
los problemas mas frecuentes para los productores.

Las visitas de los enélogos generaron aprendizajes entre los productores, los
gue pueden ser evidenciados en la Figura 4, donde se observa que a partir del
2019 se empezaron a solicitar analisis de fermentacion malolactica (FML). Esta
ocurre después de la fermentacién alcohdlica y consiste en la transformacion del
acido malico en &cido lactico por medio de bacterias. En tintos, que es la mayor
produccion en Cauquenes, se prefiere que ésta se produzca para reducir la
acidez y aportar una sensacion mas agradable y voluminosa en boca. Ademas,
si la FML se realiza correctamente, se evitan problemas posteriores de
fermentaciones indeseables y se generen aromas desagradables o pérdida de
color del vino. Aromaticamente, también se consigue mas suavidad, untuosidad
en el vino y aromas a pan o mantequilla, que son agradables y apreciados en el
paladar. Asi entonces, un vino tinto con FML realizada resulta menos astringente,
mas voluminoso y persistente en boca y con menor sensacion herbacea o
vegetal. Por lo tanto, a través de la analitica se tuvo una herramienta que permitié
incorporar conceptos y procesos que mejoran considerablemente la calidad y
conservacion del vino, sin realizar grandes inversiones.
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Figura 4. Numero de analisis realizados por tipo.

Capacitaciones. Estas se materializaron principalmente a través de diferentes
actividades realizadas con el viticultor y endlogo, permitiendo generar diversos
aprendizajes en los productores. El listado de capacitaciones realizado cada afio
se presenta en Anexos.

Las actividades en aula fueron complementadas con visitas a terreno, las que
permitieron entender y aplicar los conceptos y criterios directamente. Se generd
interaccion entre los asesores y productores, lo que muy valorado por ambas
partes.
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Demostracion de criterios de poda utilizados por los productores e interaccion
con viticultor asesor.

La realizacion de calicatas e inspeccion del suelo y raices fue una actividad que
se realiz6 periédicamente y que fue muy valorada por los productores, quienes
en su mayoria no habian realizado nunca esta actividad.

Revision de calicata en vifiedo

En cuanto a las actividades y capacitaciones con el endlogo, estas tuvieron un
marcado impacto en la mejora en la calidad de los vinos. La continua solicitud de
andlisis y de revision hacialos enélogos, obedece al aprendizaje e internalizacion
de los cuidados necesarios para mantener los vinos en buenas condiciones.
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Las catas generaron, ademas, aprendizajes muy Utiles para el autoconocimiento
de los vinos de cada productor, aprendieron de estilos, manejos, como describir
sus vinos, a caracterizar defectos y como prevenirlos. Este conocimiento ademas
les permite evaluar otras formas de elaborar vinos y orientar sus producciones
hacia otros mercados.

Sesion de cata de vinos con productores

Procesos de envasado. Los arreglos realizados en la bodega destinada a la
Sala de proceso y embotellado, permitieron acondicionar y habilitarla, quedando
en las condiciones necesarias para su equipamiento.

Vista de Sala previo a su habilitacién
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Vista a espacio habilitado, cubas, montacarga. En imagen inferior se observa
embotelladora adquirida.
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Figura 5. Botellas procesadas en cada envasado.

El primer valor de la Figura 5 corresponde a los 5 envasados realizados en 2019,
desde el segundo valor en adelante son los realizados el 2020. Al término del
proyecto se contabilizé el envasado de mas de 17.000 botellas en 20 envasados.
Sin embargo, quedaron pendientes al menos 3 procesos de envasado, los que
seran realizados durante enero 2021.

Proceso de embotellado en que previamente se mezclaron vinos de diferentes
productores, se analizaron, corrigieron y filtraron para terminar con el
embotellado y guarda en cajas para su traslado.
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Para la entrada de la sala se habilitd una plataforma de fierro que permite acoplar
vehiculos menores para su carga y descarga.

Contar con una embotelladora de estas caracteristicas permite a los productores
utilizar un equipo de primer nivel, a un costo minimo y sin exigencias de minimos
de trabajo, lo que antes del proyecto no era factible para pequefios y medianos
productores. Cabe sefalar que si bien existen embotelladoras mdviles, éstas
tienen un minimo de botellas para realizar el trabajo, el que en algunos casos es
de 10.000 botellas por lo que su contratacion por parte de pequefios productores
no era factible.

10. CONCLUSIONES

1. La disposicién del laboratorio permitié a los productores contar con una
herramienta fundamental para la elaboracion y mantencién de sus vinos.
Apoy0 el proceso de aprendizaje y permitié mejorar la calidad de los vinos
del territorio.

2. Las actividades de capacitacion en viticultura apoyaron la produccion de
vinos de calidad, a través de la mejora en las técnicas de manejo del
vifiedo e incorporacién de nuevos elementos de apoyo para la toma de

decisiones (calicatas, mapeo de vifiedos).
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Las actividades de los endlogos fueron especialmente valoradas por los
productores, principalmente porque las intervenciones en bodega y
manejo de los vinos y otros productos enoldgicos, apoyados en la
analitica, les permitieron mejorar sus técnicas de elaboracion y
conservacion.

La Sala de procesos permitié a los productores optimizar el proceso de
embotellado de vinos y ahorrar tiempo y recursos, incrementando y
manteniendo su calidad.

Las actividades de difusion, si bien interrumpidas por la situacion nacional
y mundial, permitieron visibilizar los productores y sus vinos, generando
opciones de comercializacion para ellos.

La premiacion de tres usuarios del proyecto, en el Concurso Catador
2020, apoya la percepcion del incremento de calidad de los vinos en los

beneficiarios y ha generado mayor demanda para ellos.
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